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ЗАЯВКА

на подбор шеф повара
	Название компании
	

	Наименование должности:


	Шеф-повар

	На какой срок требуется 
	


Описание предпиятия 

	Направление кухни 
	

	Кол-во блюд в меню 


	

	Количество посадочных мест в зале 
	

	Средний чек без спиртного 


	


	Общий штат персонала на кухне
	

	Площадь кухни 
	

	Имеется ли в наличии пароконвектомат
	

	Есть ли технолог 


	

	Есть ли зав. производством 


	


	ОПИСАНИЕ ВАКАНСИИ:



	1. Причина возникновения вакансии:
	

	2. Основные задачи: 

	

	3. Результаты, ожидаемые от деятельности данного сотрудника:



	4. Кому подчиняется данная должность:
	

	5. Сотрудники, находящиеся в подчинении, количество:
	

	6. Адрес места работы:
	

	7. Режим работы:
	

	8. Особые условия работы:
	

	9. Когда необходимо приступить к работе 

	

	10. Дополнительная информация: 
	

	ТРЕБОВАНИЯ К КАНДИДАТУ



	1. Возраст:
	

	2. Пол:
	( мужской ( женский ( не имеет значения

	3. Образование, специальность:
	

	4. Профессиональная квалификация 


	Опыт работы на кухне - 

Опыт работы шеф поваром - 



	5. Знание программ 
	R keeper_____,     Shouse___,     Excell____


	6. Личные качества кандидата:
	

	ИНФОРМАЦИЯ ОБ УСЛОВИЯХ, ВОЗНАГРАЖДЕНИИ, ПРОДВИЖЕНИИ:



	3. Структура и размер оплаты 


	

	

	4. Компенсационный/социальный пакет:


	· Проживание _____
· Питание _____
· Оплата проезда на автомоб____
· Оплата связи ___
· Оплата больничных_____


	Какие продукты из перечисленных Вы используете (можете приобрести) 

	Какие из перечисленных продуктов есть в наличии у Ваших поставщиков? 

Овощи свежие: Лолло росса салат, Романо салат, Латук, Фризе, Радиччио, Оаклиф, Руккола, Корн, Кресс, Спаржа зеленая, Черри на ветке, Красный лук, Шалот, Порей, Стебель сельдерея, Авокадо, Сладкий стручковый горошек, Стручковая фасоль (кенийская), Цукини Цветная капуста, Брокколи, Баклажаны, Картофель крупный голландский, Редис, Корень сельдерея, Фенхель, Савойская капуста, лук севок, артишоки, топинамбур, Козлобородник, тыква, мини-овощи, которые можно достать (морковь, свекла, репа, спаржа, цукини с цветами, перец, т.д.), капуста брюссельская, Лайм, имбирь свежий, манго  Грибы:белые грибы целые с. м.,шампиньоны, вешенки, сморчки сухие, трюфель консервированный, лисички, портабелло. Масло и уксусы: оливковое масло испанское Itlv, трюфельное масло, бальзамический уксус, малиновый уксус, красный винный уксус, уксус с хересом, белый винный уксус Сыры:пармезан, груйер, эдам, моцарелла «Буффала», Филадельфия, сыр «Шевр де буше» Разное: бекон, корнюшоны, Каперсы, малина с.м.,горчица «Дижон», кетчуп «Хайнц» классический, перепелиное яйцо, маслины «каламата», оливки «гигант»,  соевый соус «киккоман», , пармская ветчина, копченая утиная грудка, соус сладкий чили «Санта Мария», кукуруза сладкая консервированная, фисташки зеленые, сливки «Elle Virre» или «President»,зеленый горошек с.м., чечевица зеленая. паста лазанья, изюм белый крупный, чернила каракатицы, тесто «Брик», черный китайский рис, каштаны Спиртное: сотерн, портвейн «Portо Cruz», «гран-марнье» ликер, аморетто Зелень: тимьян, розмарин, тархун, кинза, петрушка, укроп, орегано, базилик зеленый, базилик фиолетовый, майоран Специи: морская соль, крупная соль, белый перец горошком, душистый перец горошком, черный перец горошком, семена фенхеля, тмин горошком, звездчатый анис (бадьян), шафран нитевидный, куркума Мясо охлажденное: мраморная вырезка (USA), стейк рибай (USA), корейка ягненка (Новая Зеландия - NZ), ножка ягненка (NZ), спинка ягненка (NZ), вырезка теленка (Aus), корейка теленка (Aus), корейка молочного теленка Bobby (Aus), корейка оленя (NZ), спинка оленя (NZ), вырезка оленя (NZ), вырезка говяжья охлажденная (Россия) Птица: утиная грудка (France), цесарка (France), фуа-гра (France), филе индейки, перепел, Рыба охлажденная:чилийский сибасс (филе 3-4 кг), дорада (600-800 г), сибасс средиземноморский (0,8 -1 кг), сан-пьер (0,8 -1 кг), барабулька (200-300 г),тюрбо (1-2 кг), лосось (6-7 кг), тунец блю фин, палтус (6-7 кг), морской черт (3-4 кг), черная треска (5-6 кг) Морепродукты: омар (0.8 – 1 кг), королевские креветки (6/8), тигровые креветки (13/15), мидии испанские, устрицы, ракушки вонгуле, раки


	   ФИО Контактного лица _____________________должность __________________тел. Раб_________________

Тел моб__________________________эл почта ________



